Clique pour aller a la section

Entrées
Plats

Desserts

uniquement le vendredi & samedi soir



< RETOUR

Entrees N

Javanais de fole gras et jJambon Ganda,
salade d'haricots et pommes acidulées,

OFTOCNTIN e, 11.00€
Vin:Cserszegl FuszeresSzaraz Fehér Bor
2019 Frittmann (Hongrie) ............... 12.00€

Filet de sébaste sur sa puree de navets,
bisque de crevettes montéee au beurre
10.50€

Vin : Graves de Vayres Blanc 2018 du
Chateau le Tertre (Bordeaux)........ 13.20€

Noix de Saint-Jacques snackées gue
puree de navets, sauce Piquillos 10.00€
Vin:Viognier2019du Domainela Grange
(LAaNQUEdOC) ..., 12.75€



Plats AU MENG

Dos de Cabillaud sur fondant de poireaux,
beurre blanc au Champagne et ses pommes

grenalilles, légumes croguants..................... 14.50€
Vin : Chardonnay 2019 du Domaine des Forges
(LOITE) ettt 12.20€

Aiglefin saisl sur peau sur une puréee de choux-
fleurs, pommes grenailles et légumes croguants

................................................................................................. 15.50€
Vin : Macon La Roche Vineuse 2018 du Domaine
Alain Normand (Bourgogne) ..., 17.75€

Supréme de Pintade cuit a basse température
SUr purée de patates douces, pommes grenailles

frites et légumes croguants........eeneee, 15.50€
Vin : Anjou 2019 du Domaine des Forges (Loire)
.................................................................................................. 12.50€

Filet pur de Boeuf Irlandais sur son caviar
d'aubergines, sauce au porto Graham'’s,
pommes grenailles frites et légumes croguants

Filet de biche flambée au porto Graham’s 10 ans
d'age sur purée de panals, pommes grenailles

frites et champignhons
AES OIS o, 21.00€

Vin : Boca Negra 2018 de |la Bodegas Francisco
GCOoMEZ (ESPATNE) e, 12.75€




< RETOUR

Desserts N

Bavarols au chocolat et son biscuit de
Gavottes pralineés, creme vanille 8.50€

Ou

Ravioles d'ananas farcies a la creme
de Mascarpone au rhum blanc.8.00€
Vin : Cotes de Gascogne «Gros
Manseng»2019 du Domaine Laguill

Ou

Asslette de fromages de diverses
regions, creme de dattes et gelée de
1011 IS 9.50€
Vin : L'anjou L'Audace 2019 du
Domaine des Forges....................... 11.75€



